
 

 

 

 

 

CAFE CATER" – Catering Ekologiczny CAFEMARI 

  

Przystawki zimne w formie fingerfood: 

-mini burger wołowy 12 zł/szt. 

-sajgonki z kurczakiem z sosem spicy majo 10 zł/szt. 

-sajgonki warzywne z sosem spicy majo 10 zł/szt. 

-mini kanapeczki na żytnim pieczywie: z pastą warzywną/twarożkiem/ pastą jajeczną/ pastą 

rybną 8 zł/szt. 

-english muffin z kurczakiem, warzywami i sosem aioli 10 zl/szt. 

  

  

Przystawki zimne to share: 

-labneh ze świeżymi warzywami 36 zł/porcja 

-hummus z grillowanymi warzywami 27 zł/porcja 

-selekcja pieczywa z ziołowym masłem 14 zł/ porcja 

-labneh z gravlaxem z łososia 39 zł/porcja 

-sałatka z grillowanymi warzywami i ricottą 43 zł/porcja 

-sałatka z łososiem i kozim serem 46 zł/porcja 

  

  

Danie główne: 

De Volaille ZE SKRZYDŁEM 57 zł/porcja 

masło ziołowe, emilgrana, sałata z creme fraiche  

GARGANELLI Z RICOTTĄ 45 zł/porcja 

pesto, cytryna, parmezan 

CLUB SANDWICH 47 zł/porcja 

indyk, grillowany boczek, jajo, pomidor, sałata rzymska, sos aioli, frytki 

  

Powyższa oferta obowiązuje od 01.11.2025r 

Catering dostarczamy na miejsce pojazdem bezemisyjnym, w celu zachowania najwyższej 

jakości i świeżości dostarczanych potraw, które przewożone są w zabudowie chłodniczej. 

 

 



 

  

CAFE CATER" – Catering Ekologiczny CAFEMARI 

ŚWIĘTA 2025 

   

PRZYSTAWKI:   
śledź w oleju lnianym z cebulka 35 zł/ 0,4 l  

śledź po japońsku 33 zł/ 0,4 l 
śledź po kaszubsku 33 zł/ 0,4 l 

pasztet z dziczyzny 65 zł / kg 

pasztet drobiowy 59 zł/ kg 

pasztet warzywny 49 zł/ kg 

pieczony boczek 59 zł/ kg 

szynka gotowana 59 zł/kg 

schab ze śliwką 65 zł/kg 
 klasyczna sałatka jarzynowa 45zł/kg 

bigos bożonarodzeniowy z grzybami i suszonymi owocami ( wege) 69 zł/ 
kg bigos z dziczyzną 75 zł/ kg pierogi z kapustą i grzybami 69 zł/ kg 

  

  

ZUPA:   
barszcz czerwony na zakwasie z uszkami grzybowymi 39 zł / 0,9 l 

grzybowa z włoszczyzna i zieleniną 45 zł/ 0,9 l 

bulion rybny z pierozkami rakowymi 39 zł/ 0,9 l 
   

DANIA GŁÓWNE: 

  

sandacz a la po grecku 49 zł/ porcja   

noga z kaczki / kluski kladzione z grzybami / czerwona kapusta zasmazana z bakaliami 69 

zł/porcja 
   

SOSY: 

  

tatarski 16 zł/ 0,2 l 

ćwikła 14 zł/ 0,2 l żurawina z 
chrzanem 14 zł/ 0,2 l 

  

  

Zamówienia prosimy składać osobiście lub telefonicznie do 17.12.2025r. 
Catering dostarczamy 22 lub 23.12.2025 pojazdem bezemisyjnym, w celu zachowania najwyższej 

jakości i świeżości dostarczanych potraw, które przewożone są w zabudowie chłodniczej. 
 
 
 

 

 



 

 

 

 CAFE CATER" – Catering Ekologiczny CAFEMARI 

ŚWIĘTA 2025 

  
Piernik długodojrzewający 150 zł/ok.1.4 kg 

 

Strucla z makiem 109 zł/ok.45 cm 

Makowiec z bezą i maślaną kruszonką 210 zł / śr. 24 cm 

Sernik nowojorski z kajmakiem i orzechami 250 zł / śr. 24 cm 

Sernikobrownie „śliwka w rumie” 260 zł / śr. 24 cm 

Tarta żurawinowa z białą czekoladą 250 zł/śr.28 

Ciasto marchewkowe z bakaliami 180 zł / śr. 24 cm 

Miodownik 180 zł / śr. 24 cm 

Ciasto imbirowe 80 zł/ok.20 cm 

Ciasto miodowe z jabłkiem i daktylami 140 zł / śr. 24 cm 

Blok czekoladowy MLECZNY lub BIAŁY ok. 20 cm/ 120 zł 

 

Zamówienia prosimy składać osobiście lub telefonicznie do 17.12.2025r. 
Catering dostarczamy 22 lub 23.12.2025 pojazdem bezemisyjnym, w celu zachowania najwyższej 

jakości i świeżości dostarczanych potraw, które przewożone są w zabudowie chłodniczej.   
 

 "CAFE CATER" – Catering Ekologiczny CAFEMARI 

 

CAFE CATER to innowacyjna usługa cateringowa wprowadzona przez 

restaurację CAFE MARI, która dywersyfikuje i rozszerza tradycyjną działalność 

gastronomiczną o zrównoważone rozwiązania dostosowane do potrzeb 

nowoczesnych konsumentów i firm. Usługa skupia się na dostarczaniu 

zdrowych, świeżych i ekologicznie odpowiedzialnych posiłków, idealnych na 

różnego rodzaju eventy, spotkania biznesowe, imprezy prywatne oraz 

wydarzenia korporacyjne. 

 

CAFE CATER wykorzystuje lokalne, sezonowe produkty od sprawdzonych 

dostawców, promując ideę zrównoważonej konsumpcji i minimalizacji śladu 

węglowego związanego z transportem żywności. Oferta obejmuje szeroki wybór 

dań wegetariańskich, wegańskich i mięsnych przygotowywanych z największą 

starannością o zachowanie wartości odżywczych i smakowych. 

 

 

 


