
FLAKI PO ZAMOJSKU  35

serca kacze, żołądki gęsie, koszyk pieczywa

ZUPA MINESTRONE 29

zielona soczewica, warzywa korzeniowe, pomidory, szpinak

TATAR WOŁOWY  43

piklowana szalotka, szczypior, gorczyca, gąski,

konfitowane żółtko

WĄTRÓBKA Z INDYKA  42

puree ziemniaczane, gruszka, pieprz zielony, brandy, 

śmietanka, zioła

RISOTTO DYNIOWE Z NDUJĄ 49

mascarpone, zioła

PIEROGI Z PIECZONĄ DYNIĄ 39

ziemniak, masło szałwiowe, zioła

POLIK WOŁOWY 69

policzek wołowy w sosie własnym, gratin ziemniaczane, 

duszona cebula

BURGER Z GRZYBAMI 56

bułka maślana, wołowina, ser cheddar, grzyby, ogórek

konserwowy,

konfitura z czerwonej cebuli, sos aioli, frytki

SZNYCEL Z INDYKA  57

puree ziemniaczane, coleslaw

CLUB SANDWICH  47

indyk, grillowany boczek, jajo, pomidor, sałata rzymska, sos aioli

frytki

SAŁATKA NICEJSKA  55

tuńczyk, jajo, brokuł, oliwki, pomidorki cherry, 

rzodkiewka, ogórek, ziemniak, vinegret

SPAGHETTI ALLA CHITARRA  39

pomidor, ricotta, oliwa cytrynowa

HERBATY

 CEYLON  16

 EARL GREY  16

 GREEN SANCHA  16

 WHITE PAI MU TAN  16

 ROOIBOS  16

 CZERWONA: PUERH WENUS  16

 SUSZ OWOCOWY  16

 MELISA  14

 MIĘTA  14

ŚNIADANIA

SŁODKIE

NALEŚNIKI Z TWAROGIEM  38 

“śliwka nałęczowska” z czekoladą karmelową

OWSIANKA  25 

śliwka, jabłko, cynamon, miód, orzechy włoskie

TOST FRANCUSKI  34

krem mascarpone, korzenna gruszka, sos crème brûlée

WYTRAWNE

OMLET Z AWOKADO 39

ser Gruyère, zioła z vinegret, koszyk pieczywa

CHLEBEK Z PATELNI 36

kremowy serek z koziego twarogi, figi, burak, miód z chilli, dukkah

TOST CROQUE MADAME 42

chleb Vermont, domowa szynka cotto, beszamel, ser taleggio

ROSTBEF WOLNOPIECZONY 46

majonez miodowo-musztardowy, korniszon, piklowana czerwona

cebula, jajko mollet, chleb Vermont

JAJKA PO TURECKU  43

labneh, oliwki, masło chilli, pomarańcza, pestki dyni, 

koszyk pieczywa

PAROWANIEC 39

chrupiący boczek w tempurze, marynowany w sosie hoisin, jajo

sadzone, ogórek z dodatkiem gochugaru, sos marie rose

JAJKA PO BENEDYKTYŃSKU 

english muffin, jaja, sos holenderski, zioła, do wyboru:

domowa szynka cotto  43 / lub gravlax z łososia 45

SZAKSZUKA  45

jaja, pomidory, papryka, czerwona cebula, koszyk pieczywa

JAJECZNICA lub OMLET z 3 jaj z koszykiem pieczywa  19

skomponuj własne dodatki: 

domowa szynka cotto 9, pieczarki 7, cebula 7, boczek 9

ŚNIADANIE ANGIELSKIE  47

kiełbasa, grillowany boczek, kaszanka, jaja sadzone, pieczarki,

fasola w pomidorach, grillowany pomidor, koszyk pieczywa

 

ŚNIADANIE KLASYCZNE CAFE MARI  47

(do wyboru 5 składników, podajemy z koszykiem pieczywa)

serdelki cielęce, boczek grillowany, szynka, jaja na miękko, jaja

sadzone, żółty ser, pomidor, ogórek, pasta jajeczna ze szczypiorem, 

pasta z wędzonego leszcza, liście sałat z vinegret, twarożek z

rzodkiewką

KAWY

PORANNY PRZELEW  13

ESPRESSO  6

DOPPIO  12

CAPPUCCINO  17

AMERICANO  16

FLAT WHITE  18

LATTE  19

ICED LATTE  20 

CHAI LATTE  25

GORĄCA CZEKOLADA  25

DODATKI: NAPÓJ ROŚLINNY 3, ESPRESSO 4,

SYROP DO KAWY 4

SEZONOWE 

KOKOSANKA LATTE  27

mleko kokosowe, syrop ciasteczkowy, z dodatkiem bitej śmietany

CYNAMONKA LATTE  27

mleko waniliowe, syrop cynamonowy

DOMOWY PUMPKIN SPICE LATTE  25

z dodatkiem bitej śmietany

KRÓWKOWE PUMPKIN SPICE LATTE  26

MATCHA / HŌJICHA

CRÈME BRÛLÉE-CINNAMON MATCHA LATTE  26

roślinny napój waniliowy

PUMPKIN SPICE MATCHA LATTE  25

HŌJICHA LATTE 24

MATCHA NA WODZIE  23

MATCHA LATTE  24

ICE MATCHA LATTE  24

przez cały dzień

PORANNE  25

płatki owsiane, mleko, kakao, banan, masło orzechowe, miód

ODPORNOŚCIOWE  23

burak, jabłko, miód, cytryna, olej lniany

WITAMINOWE  23

dynia, pomarańcza, banan, morela, cynamon

ENERGETYCZNE 25

matcha, seler naciowy, jabłko, orzech włoski, miód, imbir

 NAPOJE

  CISOWIANKA 0,3  10/ 0,7  14        

  niegazowana/ perlage 

  COLA- COLA/ COCA-COLA ZERO  10

  SOK TŁOCZONY DRINK ME  14

  SOK ŚWIEŻO WYCISKANY  19 

  LEMONIADA CYTRYNOWA  21

  FENTIMANS  18

  KOMBUCHA by LAURENT  22

  KARAFKA WODY z OWOCAMI  16

PIWO PERŁA  16

PIWA KRAFTOWE  20 - ZAPYTAJ OBSŁUGĘ

KOKTAJLE ALKOHOLOWE znajdziesz w karcie DRINK BAR

                                                                      

BIAŁE

WYTRAWNE

Wachtenburg Riesling Trocken, Niemcy

kieliszek 21/ karafka 0,5l 59

 

Torre Serra Chardonnay Verdeca Salento IGP

kieliszek 21/ butelka 99

Torre Serra Bianco, IGP Puglia, Włochy

kieliszek 21/ butelka 99

PÓŁWYTRAWNE

Wachtenburg Riesling Halbtrocken, Niemcy

kieliszek 21/ karafka 0,5l 59

DESEROWE

TerraMusa Verduzzo, Veneto, Włochy

kieliszek 20/ butelka 99 

MUSUJĄCE

Prosecco Valpiana, D.O.C, Treviso, Włochy

kieliszek 24/ butelka 109 

           

Villa Clara Cava, DO Cava., Katalonia, Hiszpania

kieliszek 21/ butelka 99

Gruber Röschitz Punkt Genau Sekt BIO, Austria

kieliszek 28/ butelka 139

CZERWONE

WYTRAWNE

Domaine Martin Le Petit, IGP Vaucluse, Francja

kieliszek 26/ butelka 129

Khora, Negroamaro, I.G.P., Puglia, Włochy

kieliszek 23 butelka/ 109

Villarielli, Montepulciano, D.O.P.,Abruzja, Włochy

butelka 129

LOKALNE

Majątek Drzewce Solaris, Piaskowyż Nałęczowski

butelka 149

Majątek Drzewce Muscaris, Piaskowyż Nałęczowski

butelka 159

ZAPYTAJ OBSŁUGĘ O KARTĘ ALERGENÓW ORAZ KARTĘ GRAMATUR

LEMONIADY SEZONOWE 

MORELA Z ROZMARYNEM  23

GRUSZKA Z WANILIĄ  23

ŚLIWKA Z KARDAMONEM  23

WINO

ALKOHOLE

od godziny 12:00

SMOOTHIE

BAR
20.11.2025

KLASYKI  CAFE MARI  

DODATKI

liście sałat z vinegret  12

frytki  12

puree ziemniaczane  14

NA CIEPŁO

  CAFE MARI  24

  ceylon, pomarańcza, malina, imbir, cytryna, jabłko, goździki

  HERBATA JESIENNA  24

  rooibos, pomarańcza, cynamon, kardamon, anyż, syrop klonowy

  NAPAR Z ROKITNIKA  24

  rozmaryn, pomarańcza, miód, pyłek pszczeli



TRADITIONAL POLISH TRIPE SOUP  35

duck hearts, goose gizzards, bread basket

MINESTRONE SOUP 29

green lentils, root vegetables, tomatoes, spinach

BEEF TARTARE 43

pickled shallot, chives, mustard seeds, wild mushrooms,

confit egg yolk

TURKEY LIVER  42

mashed potatoes, pear, green peppercorns, brandy, cream, herbs

PUMPKIN RISOTTO WITH ’NDUJA 49

mascarpone, fresh herbs

DUMPLINGS WITH ROASTED PUMPKIN 39

potato, sage butter, herbs

BEEF CHEEK  69

Beef cheek in its own sauce, potato gratin, braised onion

MUSHROOM BURGER 56

buttery brioche bun, beef patty, cheddar cheese, mushrooms, 

pickles, red onion jam, aioli sauce, fries

TURKEY SCHNITZEL  57

mashed potatoes, colesaw

CLUB SANDWICH  47

turkey, grilled bacon, egg, tomato, Romaine lettuce, ailloli

fries

DUMPLINGS WITH ROASTED PUMPKIN 39

potato, sage butter, herbs

NICOISE SALAD  55

tuna, egg, broccoli, olives, cherry tomatoes, 

radish, cucumber, potato, vinegret

SPAGHETTI ALLA CHITARRA  39

tomato, ricotta cheese, lemon olive oil 

TEA

 CEYLON  16

 EARL GREY  16

 GREEN SANCHA  16

 WHITE PAI MU TAN  16

 ROOIBOS  16

 RED: PUERH WENUS  16

 FRUIT TEA  16

 MELISSA  14

 MINT  14

BREAKFAST

SWEET

COTTAGE CHEESE CRÊPES  38

Dried plum with caramel chocolate 

OATMEAL 25

plum, apple, cinnamon, honey, walnuts

FRENCH TOAST  34

mascarpone cream, spiced pear, crème brûlée sauc

SAVOURY

OMELETTE WITH AVOCADO 39

Gruyère cheese, herbs with vinaigrette, bread basket

SKILLET BREAD  36

Creamy fresh goat cheese, figs, beetroot, chili honey, dukkah

figs, beetroot, honey, thyme, bread basket

SLOW-ROASTED ROAST BEEF   46

Honey–mustard mayo, gherkin, pickled red onion, mollet egg,

Vermont bread

CROQUE MADAME TOAST 42

Vermont bread, homemade cotto ham, béchamel sauce, Taleggio

cheese

TURKISH EGGS  43

labneh, chilli butter, olives, pumpkin seeds, bread basket

STEAMED YEAST DUMPLING 35

Crispy tempura bacon marinated in hoisin, fried egg, cucumber

with gochugaru, Marie Rose sauce

EGGS BENEDICT 

english muffin, eggs, hollandaise, herbs

choose from: homemade cotto ham  43 / orsalmon gravlax  45

SHAKSHOUKA  45

eggs, tomatoes, red pepper, red onion, bread basket

3-egg SCRAMBLED EGGS or OMLETTE with bread basket  19

choose your own extras: 

homemade cotto ham 9, mushrooms 7, onion 7, bacon 9

ENGLISH BREAKFAST  47

sausage, grilled bacon, kishka, fried eggs, mushrooms,

baked beans, grilled tomato, bread basket

 

CLASSIC CAFE MARI BREAKFAST  47

(choose from 5 ingredients, served with bread basket)

veal sausages, grilled bacon, ham, soft-boiled eggs, fried eggs,

cheese, tomato, cucumber, egg spread with chives, 

fish paste, lettuce with vinegret, cottage cheese with radish

COFFEE

DRIP COFFEE  13

ESPRESSO  6

DOPPIO  12

CAPPUCCINO  17

AMERICANO  16

FLAT WHITE  18

LATTE  19

ICED LATTE  20 

CHAI LATTE  25

HOT CHOCOLATE  25

EXTRAS: PLANT-BASED DRINK 3, ESPRESSO 4,

COFFEE SYRUP 4

SEASONAL

SALTED CARAMEL MOCHA 27

COCONUT COOKIE LATTE  27

coconut milk, chocolate cookie syrup, served with whipped cream

CINNAMON ROLL LATTE  27

vanilla plant-based milk, cinnamon syrup

HOMEMADE PUMPKIN SPICE LATTE  25

served with whipped cream 

TOFFEE PUMPKIN SPICE LATTE  26

MATCHA / HŌJICHA

CRÈME BRÛLÉE-CINNAMON MATCHA LATTE  26

PUMPKIN SPICE MATCHA LATTE  25

HŌJICHA LATTE 24

MATCHA WITH WATER  23

MATCHA LATTE  24

ICED MATCHA LATTE  24

served all day

MORNING BOOST  25

oat flakes, milk, cocoa, banana, peanut butter, honey

IMMUNITY BOOST  23

beetroot, apple, honey, lemon, linseed oil

VITAMIN BOOST  23

pumpkin, orange, banana, apricot, cinnamon

 COLD DRINKS

 CISOWIANKA 0,3  10/ 0,7  14        

  still/ perlage 

  COLA- COLA/ COCA-COLA ZERO  10

  JUICE DRINK ME  14

  FRESHLY SQUEEZED JUICE  19 

  LEMONADE  21

  FENTIMANS  18

  KOMBUCHA by LAURENT  22

  WATER CAFARE with FRUITS  16

PERŁA BEER  16

CRAFT BEERS  20 - ASK OUR STAFF

COCKTAILS - available in the DRINK BAR menu
                                                           

SEASONAL HOT

LEMONADES 

APRICOT WITH ROSEMARY  23

PEAR WITH VANILLA  23

PLUM WITH CARDAMON  23

WINE

ALCOHOL

served from 12pm

SMOOTHIE

DRINKS
20.11.2025

CAFE MARI  CLASSICS

SIDES

lettuce with vinegret  12

fries  12

mashed potatoes  14

  CAFE MARI TEA  24

  Ceylon, orange, raspberry, ginger, lemon, apple, cloves

  AUTUMN TEA  24

  Rooibos, orange, cinnamon, cardamon, anise, maple syrup

  IMMUNE-BOOSTING TEA  24

  ginger, honey, quince, chokeberry, Sichuan pepper

ENERGY BOOST  25

matcha, celery, apple, walnut, honey, ginger

WHITE

DRY

Wachtenburg Riesling Trocken, Niemcy

glass 21/ carafe 0,5l 59

 

Torre Serra Chardonnay Verdeca Salento IGP

glass 21/ bottle 99

Torre Serra Bianco, IGP Puglia, Włochy

glass 21/ bottle 99

SEMI-DRY

Wachtenburg Riesling Halbtrocken, Niemcy

glass 21/ carafe 0,5l 59

DESSERT

TerraMusa Verduzzo, Veneto, Włochy

glass 20/ bottle 99 

SPARKLING

Prosecco Valpiana, D.O.C, Treviso, Włochy

glass 24/ bottle 109 

           

Villa Clara Cava, DO Cava., Katalonia, Hiszpania

glass 21/ bottle 99

Gruber Röschitz Punkt Genau Sekt BIO, Austria

glass 28/ bottle 139

RED

DRY

Domaine Martin Le Petit, IGP Vaucluse, Francja

glass 26/ bottle 129

Khora, Negroamaro, I.G.P., Puglia, Włochy

glass 23 / bottle 109

Villarielli, Montepulciano, D.O.P.,Abruzja, Włochy

bottle 129

LOCAL WINES

Majątek Drzewce Solaris, Piaskowyż Nałęczowski

bottle 149

Majątek Drzewce Muscaris, Piaskowyż Nałęczowski

bottle 159

ASK THE STAFF ABOUT THE ALLERGENS MENU AND THE GRAMMAGE MENU


