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TORTY

KLASYCZNY

jasny biszkopt, krem śmietanowy z mascarpone, truskawka, malina, borówka

CZEKOLADA Z GRUSZKĄ

biszkopt orzechowo-kokosowy, ganache z białej czekolady, ganache z czekolady

mlecznej, gruszki

KOKOSOWY Z MANGO

biszkopt kokosowy, krem kokosowy, konfitura mango, mus mango, chrupka

kokosowa

BIAŁA CZEKOLADA Z MALINĄ

jasny biszkopt, ganache z białej czekolady, konfitura malinowa, mus malinowy,

chrupka z białej czekolady i maliny liofilizowanej

ORZECHOWO-CZEKOLADOWY

biszkopt czekoladowy z rumem, genache czekoladowy z orzechami włoskimi i

laskowymi, krem kajmakowy z rumem i czekoladą

LEMON CURD Z OWOCAMI

jasny biszkopt, krem lemon curd, konfitura borówkowa, mus truskawkowy 

PISTACJOWY

jasny biszkopt, krem pistacjowy, konfitura malinowa

CZEKOLADA Z MALINĄ

kakaowy biszkopt, krem na bazie czekolady mlecznej i gorzkiej, maliny
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SUGEROWANA ILOŚĆ: *120 g /  os. 
0,12 kg x [ilość osób na przyjęciu] x [cena za kilogram tortu 
w wybranym smaku]

Każda uroczystość ma swoją historię – my opowiadamy ją w słodki sposób.
Kochamy prostotę – bo to właśnie w niej kryje się prawdziwy smak.

 Nasze torty tworzymy z naturalnych, najwyższej jakości składników,
wybierając klasyczne połączenia, które zawsze się sprawdzają.

 Chcemy, by każdy mógł znaleźć u nas coś dla siebie – tort, który nie
tylko pięknie wygląda, ale przede wszystkim smakuje każdemu przy stole.
Niezależnie od tego, czy planujesz kameralne przyjęcie, czy duże wesele –
przygotujemy słodkości, które podkreślą charakter Twojej uroczystości.

Ceny tortów: od 149 do 199 zł/ kg w zależności od wybranego smaku
sugerujemy zakładać 120g/os.



SERNIK NOWOJORSKI

BEZA PAVLOVA Z MASCARPONE I OWOCAMI

BEZA PAVLOVA Z MUSEM MANGO-MARAKUJA

BEZA PAVLOVA Z ADVOCATEM, KREM MASCARPONE I MALINAMI

PROFITEROLE Z KREMEM PISTACJOWYM I MALINĄ

PROFITEROLE CZEKOLADOWE

budyń czekoladowy, konfitura pomarańczowo-morelowa

PROFITEROLE WANILIOWE Z KONFITURĄ Z CZARNEJ PORZECZKI

BROWNE ZE SŁONYM KARMELEM

SŁOICZEK TIRAMISU

SŁOICZEK PANNA COTTA 

TARTALETKA MASCARPONE Z OWOCAMI

TARTALETKA Z LEMON CURD I BEZĄ SZWAJCARSKĄ

TARTALETKA OREO

kruchy ciemny spód, kajmak, krem oreo

TARTALETKA BANOFFEE

jasny kruchy spód, słony karmel, banan, krem mascarpone, orzeszki

TARTALETKA CZEKOLADOWA

kruchy ciemny spód, krem czekoladowy, chrupka orzechowa, malina

TARTALETKA LOTUS

kruchy jasny spód, krem z ciasteczkami Lotus, kajmak

CAKE POPS / ICE POPS

do wyboru: brownie z pomarańczą lub red velvet z truskawką

DONUT do wyboru: pistacja/orzech laskowy/migdałowy

MAKARONIKI : kawa/ biała czekolada/ pistacja/truskawka/lawenda

MUFFINKI BIAŁA CZEKOLADA-MALINA

MUFFINKI RED VELVET 

krem z serka śmietankowego, truskawka

MUFFINKI CZEKOLADOWE

ganache z mlecznej czekolady, frużelina wiśniowa

MONOPORCJA   -krem mleczy, krem kawowy, toffi, oblane czekoladą mleczną i orzechami

MONOPORCJA KOKOSOWA - biszkopt kokosowy, krem mleczny na mleczku kokosowym,

chrupka kokosowa z białą czkoladą, oblane białą czekoladą i wiórkami kokosowymi

SUGEROWANA ILOŚĆ: 3-4 szt/osobę                       cena: poniżej 100 szt. - 10 zł/szt.

                                                                                        cena: od 100 do 300 szt. - 9,5 zł/szt.

                                                                                        cena: powyżej 300 szt. -  9 zł/szt.

SŁODKI STÓŁ
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Słodki stół to zaproszenie do świata drobnych przyjemności.

 Tworzymy go z myślą o tym, by każdy mógł delektować się różnorodnością smaków –
 po kawałku, bez pośpiechu, z ciekawością.

 Nasze słodkości mają formę małych, dopracowanych porcji, 
które kuszą lekkością i elegancją.

 To deserowe detale, po które sięgają z uśmiechem, 
nawet ci, którzy zwykle „nie jedzą słodyczy”.
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Zapraszamy do kontaktu — z radością stworzymy coś pysznego razem z Wami 
i przygotujemy degustacje indywidualne. 

@CUKIERNIA_CAFE_MARI    @CAFE_MARI
OLGA.MENDELSKA@CAFEMARI.PL   BIURO@CAFEMARI.PL

577 010 997  533 779 442

JAK ZAMAWIAĆ?

OFERTA

TORTY - Przy wyborze tortów, zalecamy założyć 120 g / osobę.

SŁODKI STÓŁ - Sugerujemy 3-4 szt./ osobę.

CIASTA - sugerujemy ok. 300 g/osobę. 

DEKORACJA TORTÓW USTALAMY I WYCENIAMY INDYWIDUALNIE

ARANŻACJA SŁODKIEGO STOŁU - OD 200 zł

TRANSPORT- na terenie Lublina - gratis, 

poza Lublinem - 4 zł/km
TRANSPORT REALIZUJEMY POJAZDEM BEZEMISYJNYM, w celu zachowania

najwyższej jakości i świeżości dostarczanych PRODUKTÓW, które przewożone są 

w zabudowie chłodniczej.

Każde zamówienie jest dla nas wyjątkowe, tak jak okazja, na którą powstaje.
 Do każdego projektu podchodzimy indywidualnie – 

z uwagą i otwartością na Twoje potrzeby.
 Podczas rozmowy omawiamy charakter uroczystości, liczbę Gości,

preferencje smakowe, styl dekoracji i budżet, by stworzyć propozycję w pełni
dopasowaną do Ciebie

CIASTA 
SERNIK NOWOJORSKI 89 zł/kg

SERNIK BASKIJSKI 80 zł/kg

SERNIK BASKIJSKI PISTACJOWY 175 zł/kg

CIASTO MLECZNA KANAPKA 89 zł/kg

BROWNIE Z GRUSZKĄ  I MUSEM CZEKOLADOWYM 109 zł/kg 

CIASTO PISTACJOWO-MALINOWE 49 zł/kg

BROWNIE Z MUSOWYM KREMEM MANGO-MARAKUJA 85 zł/kg

TARTA CZEKOLADOWA Z KREMEM CZEKOLADOWYM I BORÓWKAMI 259 zł/szt. śr.28cm

CIASTO MARCHEWKOWO-ORZECHOWE Z KREMEM 65 zł/kg

CIASTO MALINOWA CHMURKA 79 zł/kg

CIASTO PANNA COTTA TRUSKAWKOWA 109 zł/kg



"CAFE CATER" – Catering Ekologiczny CAFEMARI

CAFE CATER to innowacyjna usługa cateringowa
wprowadzona przez restaurację CAFE MARI, która

dywersyfikuje i rozszerza tradycyjną działalność
gastronomiczną o zrównoważone rozwiązania

dostosowane do potrzeb nowoczesnych konsumentów
i firm. Usługa skupia się na dostarczaniu zdrowych,
świeżych i ekologicznie odpowiedzialnych posiłków,

idealnych na różnego rodzaju eventy, spotkania
biznesowe, imprezy prywatne oraz wydarzenia

korporacyjne.

CAFE CATER wykorzystuje lokalne, sezonowe
produkty od sprawdzonych dostawców, promując ideę

zrównoważonej konsumpcji i minimalizacji śladu
węglowego związanego z transportem żywności.

Oferta obejmuje szeroki wybór dań wegetariańskich,
wegańskich i mięsnych przygotowywanych z

największą starannością o zachowanie wartości
odżywczych i smakowych.
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Zapraszamy do kontaktu

@CUKIERNIA_CAFE_MARI @CAFE_MARI
OLGA.MENDELSKA@CAFEMARI.PL BIURO@CAFEMARI.PL

577 010 997 
533 779 442


